


Chers clients,

Depuis le début de la pandémie, nous avons constaté que notre niveau de service n'a pas

toujours été à la hauteur de vos attentes, en grande partie en raison de la pénurie de

personnel dans le secteur HORECA.

Afin d'améliorer la qualité de notre service, nous avons pris la décision de réduire la capacité de

notre établissement de 50 à 30 couverts en supprimant la salle de véranda. Nous sommes

également ravis de vous présenter notre nouvelle carte du menu, conçue pour satisfaire vos

papilles.

La bonne nouvelle est que la véranda restera disponible pour les banquets et les groupes de

plus de 10 personnes.

Nous tenons à vous remercier pour votre soutien et votre compréhension. 

Votre satisfaction demeure notre priorité.

Le chef Zhe WANG, l'équipe, et moi-même 



APERITIF MAISON À BASE DE VIN DE LYCHEE 
TSUNAMI
VIN DE LYCHEE
TAKARA PLUM (VIN À LA PRUNE)
VIOLETTE ROYAL 
KIR ROYAL 
APÉROL SPRITZ 
COUPE DE CAVA
KIR
RICARD
MARTINI BLANC OU ROUGE
PORTO BLANC OU ROUGE
CAMPARI
PISANG 
PICON 
RHUM BARCARDI
RHUM TANDUAY ASIAN

WHISKY  JOHNNIE WALKER RED LABEL 
WHISKY J&B
WHISKY  JACK DANIEL’S
WHISKY JACK DANIEL’S MIELS
GIN GORDON ROSÉ 
GIN ROKU 
GIN TANQUERAY 
GIN FILLIERS PINK 
GIN HENDRICK’S 
SUPPLÉMENT DE SOFT 

NOS GINS & WHISKYS  

NOS APÉRITIFS 

MOCKTAIL À L'INTUITION DU MOMENT  
MOCKTAIL MAISON  
(BITTER -JUS DE LYCHEE - JUS D'ORANGE) 

9.50
8.50

NOS APÉRITIFS SANS ALCOOL  

NOS BIÈRES 

NOS JUS DE FRUITS 100% bio 

7.50
7.50

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

JUS DE TOMATE ALAIN MILLIAT 200ML  
JUS D’ANANAS ALAIN MILLIAT 350ML

 

JUS DE POMME 250ML 
JUS DE POMME-POIRE 250ML 
JUS DE POMME-CERISE 250ML 
JUS DE POMME-CITRON 250ML 
JUS DE POMME-BETTRAVE 250ML 
JUS DE POMME-GINGEMBRE 250ML 

NOS JUS DE POMME D’UPIGNY

9.00
9.00
8.00
8.00

10.00
10.00
10.00

9.00
8.00
8.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00

7.00
7.00
9.00
9.00

10.00
11.00
11.00
11.00
11.00

3.00

NOS BOISSONS 

THÉ GLACÉ MAISON      
JUS DE LYCHEE 
COCA-COLA
COCA-ZERO
FANTA ORANGE
TONIC   
BRU PLATE - PÉTILLANTE  1/2
BRU PLATE - PÉTILLANTE  1L

5.00
4.00
3.00
3.00
3.00
4.00
6.00
9.00

TSING TAO (BIÈRE CHINOISE)
BERTINCHAMP  PAMPLEMOUSSE 
LEFFE BLONDE OU BRUNE
RAMÉE BLONDE « BIÈRE ARTISANALE»
RAMÉE AMBRÉE « BIÈRE ARTISANALE»
ORVAL
HOUPPE
TRIPLE  KARMELITE

5.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00



LA LISTE DES ALLERGÈNES

1. Céréales contenant du gluten
2. Crustacés 

11. Graines de sésame
12. Anhydride sulfureux et sulfite
13. Lupin 
14. Mollusques 

3. Œufs 
4. Poissons 
5. Arachides 
6. Soja 

7. Lait 
8. Fruits à coque
9. Céleri 
10. Moutarde  

Menu “Mystère ” 
Vous ne savez pas quoi manger ? 

Laissez le chef choisir la composition du menu en 4 services.

Le menu "Mystère" vous invite à une aventure où les saveurs rencontrent
les créations du chef. 

Cette expérience unique harmonise la cuisine chinoise.

Menu Mystère à 55.00€/pers.

Notre chef, inspiré par sa diversité culturelle, vous propose un voyage
gustatif.

Êtes-vous curieux ?

Veuillez noter que ce menu est servi exclusivement pour l'ensemble de la table



Menu Traditionnel  
POTAGE PIQUANT À LA PÉKINOISE 

OU
CRÈME DE NID D'HIRONDELLES 

***
GYOZA AU BOEUF  

***
LA TABLE DE RIZ COMPOSÉE DE QUATRE BOLS 

(HORS MENU À 29.00€)

BŒUF IRLANDAIS SAUTÉ AUX LÉGUMES.
CANARD LAQUE À L'EMINCEE D'ORANGE

GAMBAS SAUTÉS À L’AIL.
RIZ SAUTÉ À LA CANTONNAISE. 

***
DOUCEUR SUCRÉE.

4 SERVICES À 45.00€/PERS
CE MENU EST PROPOSÉ PARTIR DE 2 PERS  



La cuisson du canard, demande toujours un temps d'attente 

Menu Signature
ASSORTIMENT DE DIM SUM À LA VAPEUR

***
LE CANARD LAQUÉ CE DÉGUSTE EN DEUX ÉTAPES , 

PREMIÈRE ÉTAPE : 
LES MORCEAUX DE CANARD AVEC SES CRÊPES, POIREAUX, 

CONCOMBRE, CORNICHONS ET SAUCE HOISIN.
***

DEUXIÈME ÉTAPE: 
LE "RESTE" DU CANARD EST PRÉPARÉ, SELON VOTRE CHOIX, 

EN SOUPE, RIZ SAUTÉ OU SALADE.
***

DESSERT
 PLAISIR SUCRÉ 

4 SERVICES À 55.00€/PERS 
CE MENU EST PROPOSÉ EN DUO



LA LISTE DES ALLERGÈNES

1. Céréales contenant du gluten
2. Crustacés  

11. Graines de sésame
12. Anhydride sulfureux et sulfite
13. Lupin 
14. Mollusques 

3. Œufs 
4. Poissons 
5. Arachides 
6. Soja 

7. Lait 
8. Fruits à coque
9. Céleri 
10. Moutarde  

NOS POTAGES 

NOS ENTRÉES & DIM SUM TRADITIONNEL

POTAGE PÉKIN "PIQUANT & VINAIGRÉ"
CRÈME DE NID D'HIRONDELLE
SOUPE DE WAN TAN AUX SCAMPIS
SOUPE DE WAN TAN AU PORC 

TEMPURA DE CREVETTES NOBASHI AUX AMANDES
NEMS AU PORC IBÉRIQUE (V)
GYOZA AU POULET (V)
DIM SUM VAPEUR
ROULEAUX DE TARTARE DE BOEUF VINAIGETTE LÉGÈREMENT ÉPICÉ  
CAILLE LAQUÉE
SAINT JACQUES DE DIEPPES 
FILET DE BAR SAVEUR THAÏ

3

3

1-2-6 

1--6

1-2-3-8
6
1-6
1-2-3
2-5
5-6-11

7.50
7.50
9.50
9.50

15.00
14.00

15.00
16.50
15.00
15.00
18.00
17.00

NOS PRODUITS DE LA TERRE 
CANARD LAQUÉ CRÊPES ET POIREAUX 
CANARD LAQUÉ AU MIEL 
KARAAGE DE POULET FERMIER À L'AIGRE DOUX  
DÉS DE POULET GONG BAO 
COCHON IBÉRIQUE LAQUÉ 
CUBES DE BŒUF SAUTÉS AU WOK SAUCE BLACK PEPPER
BOEUF SAUTÉ AU WOK SUR TI PAN 

QUEUES DE SCAMPIS SAUCE YUXIAN
SCAMPIS SAUTÉS AU CURRY ROUGE
GAMBAS SAUTÉS À L’AIL 

1
1
1-3-8
8
6
6
6

2-4-6
2-5

24.00
24.00
23.00
23.00
23.00
25.00
25.00

26.00
26.00
26.00

NOS PRODUITS DE LA MER 

(V) ÉGALEMENT DISPONIBLE EN VÉGÉTARIEN 



4.00
4.00
4.00

4.00
4.00
4.00
4.00

THÉ AU JASMIN  
THÉ AU JASMIN MENTHE
THÉ GUN POWDER 
 

INFUSION CITRON MENTHE
INFUSION CITRON-GINGEMBRE
INFUSION MENTHE
INFUSION CHRISANTHÉME

NOS THÉS

NOS INFUSIONS 

NOS CAFÉS

DECA CAPPUCCINO LA MOUSSE DE LAIT 

CAFÉ 
DÉCAFÉINÉ 
ESPRESSO 
ESPRESSO DÉCAFÉINÉ 
CAPPUCCINO LA MOUSSE DE LAIT 

CAFÉ VIENNOIS "CHANTILLY" 
DECA VIENNOIS "CHANTILLY" 
IRISH COFFEE
CAFÉ – WHISKY – CHANTILLY

ITALIAN COFFEE
CAFÉ ́–AMARETTO– CHANTILLY

4.00
4.00
4.00
4.00
5.00
5.00
5.00
5.00

10.00

10.00

MOELLEUX AU CHOCOLAT AUX FÈVES DE TANKA 
GLACE À LA VANILLE DE MADAGASCAR- CHANTILLY (+/-20 MINUTE) 

DAME BLANCHE AU VRAI CHOCOLAT 
GLACE À LA VANILLE - CHOCOLAT CHAUD - CHANTILLY

BRÉSILIENNE AU CARAMEL À LA FLEUR DE SEL
GLACE CAFÉ - GLACE À LA VANILLE -CHANTILLY

GYOZA AUX POMMES & GLACE À LA VANILLE
PETIT RAVIOLIS AUX POMMES 

SORBET DU MOMENT
COUPE ENFANT DEUX BOULES AUX CHOIX
VANILLE,CHOCOLAT,CAFÉ,...  

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50
6.50

NOS DESSERTS 

10.00
10.00
10.00
10.00

9.00
9.00

14.00
14.00
12.00

COINTREAU 
GRAND MARNIER 
MANDARINE NAPOLEON 
DISARONNO AMARETTO 
LIQUEUR À LA BANANE
LIQUEUR À LA ROSES
LIQUEUR À LA VIOLETTE 
LIQUEUR POIRE-COGNAC

BISQUIT COGNAC 
CALVADOS 
ARMAGNIAC 
SAKÉ CHINOIS  
JACK DANIEL'S 
JACK DANIEL'S  MIEL
THE SINGLETON 12 ANS 
ABERLOUR 10 ANS SCOTCH WHISKY 
AKASHI WHITE OAK BLENDED JAPONNAIS

NOS ALCOOLS SEC NOS ALCOOLS DOUX 
10.00
10.00
10.00
10.00

9.00
9.00
9.00
9.00


